
 

 

M E N U  G R I S O L I E R E 

 

60 € 

 

Asperges vertes rôties aux olives noires 

 

Côte de bœuf charolais cuite au sautoir, 

échalote confite, pommes de terre grenaille 

 

Fromages d’ici, frais et affinés, salades mêlées 

 

Dôme choco-noisette 

 

 

Roast green asparagus with black olives 

 

Rib of beef from Charolais cooked in saucepan, 

preserve shallot, grenailles potatoes 

 

Fresh and ripened local cheeses, garden salad 

 

Chocolate and hazelnut dessert 

 

 

 

Exemple de menu du jour sous réserve de modifications 

 

PRIX NETS 

SELON LES DISPOSITIONS RÉGIES PAR LE DÉCRET N2002-1467 EN DATE DU 17.12.2002, LE RESTAURANT DE LA BASTIDE DE MOUSTIERS AINSI QUE SES FOURNISSEURS 

GARANTISSENT LA PROVENANCE FRANÇAISE DE TOUTES LES VIANDES BOVINES 

 


