
O C T O B R E  2 0 2 6

E N T R É E + P L A T + D E S S E R T   9 5

E N T R É E + P L A T + F R O M A G E + D E S S E R T   1 1 0

A U  J A R D I N  D E  L A  B A S T I D E   1 2 0

E N T R É E

Légumes au sautoir et d’autres au grill, prune	 3 8

Maquereau légèrement fumé, trévise et jus de betterave vinaigré 	4 2

Mulet de Méditerranée à peine saisi,	 3 8 
amande et chou kale

P L A T

Rouget de nos côtes grillé,	 4 8 
courge longue de Nice et agastache

Dos de chevreuil au beurre moussant,	 4 8 
coing confit et sabayon au café de notre Manufacture à Paris

Risotto aux champignons des bois, capucine pilée au mortier	 4 6

F R O M A G E

D’ici, frais et affinés, mesclun de notre potager	 2 2

D E S S E R T

Pommes confites, fin biscuit à l’huile d’olive,	 2 4 
sorbet aux herbes fraîches

Tarte au chocolat de notre Manufacture à Paris,	 2 4 
granité au grué de cacao

Soufflé aux figues de pays, glace aux feuilles de figuier	 2 4

Prix nets en euro, taxes et service compris. Nous garantissons les origines de nos viandes,  
poissons et mollusques, disponibles sur simple demande. Si vous souffrez d’une allergie ou d’intolérance 

alimentaire, merci de le faire savoir à un membre de l’équipe lors de votre commande.



 

P L A T  R É A L I S É  A V E C  C E  Q U E  N O T R E  P O T A G E R  N O U S  O F F R E

D A N S  N O T R E  P O T A G E R 

O N  S É L E C T I O N N E , 

O N  S È M E  E T  R E P I Q U E , 

O N  A M E N D E  P U I S  O N  P L A N T E , 

O N  A R R O S E  E T  O N  D É S H E R B E . . .

P O U R  E N F I N  R É C O L T E R 

D ’ I N N O M B R A B L E S  V A R I É T É S 

D E  T O M A T E S ,

D ’ A U B E R G I N E S ,  D E  C O U R G E T T E S , 

D E  B A S I L I C S ,  C H I C O R É E S  

E T  S A L A D E S . . .

Q U I  A G R É M E N T E N T

C H A C U N  D E  N O S  P L A T S



O C T O B E R  2 0 2 6

S T A R T E R + M A I N + D E S S E R T   9 5

S T A R T E R + M A I N + C H E E S E + D E S S E R T   1 1 0

A U  J A R D I N  D E  L A  B A S T I D E   1 2 0

S T A R T E R

Seared and grilled vegetables, plum	   3 8

Lightly smoked mackerel, red treviso and  beetroot jus	 4 2

Barely seared Mediterranean mullet,	 3 8 
almond and kale

M A I N

Grilled red mullet from our coasts, 	 4 8 
gourd from Nice and agastache

Back of venison cooked with butter,	 4 8 
confit quince, coffee from our Manufacture in Paris zabaglione

Wild mushroom risotto, mortar crushed nasturtium  	 4 6

C H E E S E

Local, fresh & matured, mixed salad	 2 2

D E S S E R T

Confit apple, olive oil biscuit and fresh herb sorbet	 2 4

Chocolate tart, cocoa nib granité	 2 4

Local fig soufflé, fig tree leaf ice cream	 2 4

Net prices in euro, taxes and service included. We guarantee the origin of all our meat, fish and mollusc, 
available upon request. If you suffer any food allergy or intolerance, please let a member of the restaurant 

team know upon placing your order.



H E R E 

I N  O U R  G A R D E N 

W E  S E L E C T , 

W E  S O W  A N D  W E  P I C K  O U T , 

W E  E N R I C H  T H E N  W E  P L A N T , 

W E  W A T E R  A N D  W E  W E E D . . .

T O  F I N A L L Y  H A R V E S T

C O U N T L E S S  V A R I E T I E S

O F  T O M A T O ,

A U B E R G I N E ,  C O U R G E T T E , 

B A S I L ,  C H I C O R Y  

A N D  S A L A D . . .

T H A T  B R I G H T  U P

A L L  O U R  D I S H E S

 

D I S H E S  C R E A T E D  W I T H  P R O D U C T S  C O M I N G  F R O M  O U R  G A R D E N


